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Resumo: Foram utilizados 60 suinos machos, os quais receberam as mesmas condigdes
alimentares, sanitarias e ambientais, divididos em 3 tratamentos: machos cirurgicamente
castrados, imunocastrados e ndo castrados. Apds o abate foram coletadas amostras de carne do
musculo longissimus thoracis entre a penultima e a Gltima costela e submetidas a analises
centesimal. N&o se observou diferenca significativa ente os tratamentos com relacdo a analise
centesimal o que sugere que a utilizagdo de machos néo castrados ndo afetou o valor nutricional
da carne.
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Abstract: Sixty male pigs were used, which received the same alimentary, sanitary and
environmental conditions, divided into 3 treatments: male surgically castrated, immature and
uncastrated after slaughter, samples of meat from the longissimus thoracis muscle were collected
between the penultimate and the last rib and submitted to centesimal analysis, where there was
no significant difference between the treatments in any of the analyzes performed, suggesting
that the use of uncastrated males did not affect the nutritional value of the meat.
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Introducao

A preocupacdo com o bem-estar animal é uma crescente na sociedade atual, onde a
cobranca por melhorias em todos os aspectos da criacdo animal sdo requisitados pelo mercado
consumidor. Partindo deste principio, quando analisamos o processo de castracdo cirdrgica na
suinocultura, observamos que se torna um procedimento traumatico e doloroso para o animal.
Assim, a castracdo imunoldgica visa substituir a cirargica. O presente trabalho analisou a
qualidade nutricional da carne de suinos machos de trés diferentes categorias: castrados
cirurgicamente, imunocastrados e ndo castrados para constatar se o tipo de castracdo influencia a
composicao quimica da carne.

Material e Métodos
O presente experimento foi aprovado pelo Comité de Etica no Uso de Animais da
Universidade Estadual de Londrina, sob n® 7423.2015.66, de 19 de junho de 2015. Foram
utilizados 60 suinos machos, alojados aos pares em baias de alvenaria de 3m?, no setor de
suinocultura da Fazenda Escola da Universidade Estadual de Londrina. Os animais foram
divididos em trés tratamentos experimentais, sendo: Tratamento 1 (T1) = 20 suinos machos
castrados cirurgicamente; Tratamento 2 (T2) = 20 suinos machos imunocastrados; Tratamento 3
(T3) = 20 suinos machos ndo castrados. Todos os animais receberam as mesmas condicOes
sanitarias e alimentares e foram abatidos com aproximadamente 124 Kkg.
Apds o abate e a maturagdo sanitaria, as meias carcacas esquerdas foram seccionadas entre
a penultima e dltima costela e estes cortes foram levados ao Laboratorio de Nutrigdo Animal
(LANA-UEL) para anéalises. Foi realizada analise de composic¢éo centesimal da carne (teor de
umidade, matéria mineral, proteina bruta e extrato etéreo) de acordo com metodologia descrita
pela AOAC (1990). Os dados foram submetidos a analise de variancia e as médias comparadas
pelo teste de Tukey para p<0,05.
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Resultados e Discussao
Né&o foi observada diferenca significativa entre os tratamentos, conforme mostra a Tabela
1.

Tabela 1 - Médias observadas e desvios-padrdo da matéria seca (MS), proteina bruta (PB),
extrato etéreo (EE) e matéria mineral (MM), calculados a partir da matéria natural da carne de
machos castrados cirurgicamente, imunocastrados e ndo castrados.

Sexo
Parametros < 0
(%) _ Cagtrado Imunocastrado Néo p Valor CV (%)
cirurgicamente Castrado
MS 25,13 25,32 25,00 0,61 3,68
PB 21,77 21,98 21,70 0,74 4,88
EE 2,34 2,27 2,30 0,97 37,66
MM 1,03 1,08 0,99 0,50 18,76

p-Valor = Probabilidade. CV = Coeficiente de Varia¢do

Os valores encontrados no presente trabalho para todos os tratamentos sdo considerados
normais, o que também foi descrito por Pires et al. (2002). Corroborando que a qualidade da
carne de suinos ndo castrados é equivalente a qualidade de suinos castrados, o que é benéfico
para 0 animal em si, pois € mantido 0 mesmo padrdo de qualidade ndo passando pelo processo
traumatico da castracdo e melhorando o bem-estar animal (Tallet et al.,2013).

Apesar de atualmente ser proibido o abate de suinos ndo castrados no Brasil (BRASIL,
1952) o uso de animais ndo castrados, ndo altera o valor nutricional da carne como o constatado
pelo presente trabalho, ndo havendo motivos plausiveis que sustentem a proibicdo da utilizacdo
dessa categoria como descrito por Tallet et al. (2013).

Na produgdo animal cada vez busca-se melhorias na produtividade, porém o bem-estar e
a qualidade da carne estdo diretamente relacionadas, ndo havendo motivos para a ndo utilizacao
de machos ndo castrados pois s6 contribuem para melhoras na qualidade de vida destes animais
mantendo a qualidade desejada.

Conclustes
A utilizacdo de suinos ndo castrados é possivel sem haver nenhum dano a qualidade
nutricional da carne, com o uso desta categoria animal podemos manter o mesmo padrdo
qualidade j& obtido, porém podemos aumentar o poder de atratividade do produto atendendo
exigéncias do consumidor beneficiando o animal durante o processo de producgédo animal.
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