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Do you speak
oConsumer 0 ?

Insightsinto consumergerceptionof
beef- 28/2/2014

@MidanMarketing
@DanetteAmstein




DanetteAmstein¢ Mktg specialist



N&o € um problema no Brasil... Ainda nao!

39%

Of consumers reported
eating less red meat in
2013 than they did in 2012

Source: Mintel Red Meat Report 2013

Danette Amstein — Mktg specialist midan
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Por que eles deixam de consumir ou reduzem o consumo de carne?
Ja experimentou perguntar aos consumidores?

. . . *
Danette Amstein — Mktg specialist midan
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choose?”
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“Is this a safe
product?”
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Perguntas da turminha ai de cima, digo do slide anterior, mas e a

turma ai do proximo slide?
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Nosso objetivo principal

A Discutir possibilidades de diferenciacéo de
carnes pela qualidade presumida a partir de
i dassificacdo do gado em pé
| dassificacao de carcacas
i Tipificacdo dos cortes carneos



Classificacao do Gado em Pé

A Género
I macho castrado, macho nao castrado, fémea

A Maturidade

I Jovem, intermediaria, adulto
I Exemplos: touro jovem, novilhoterm., vaca adulta

A Alimentacéo
I Pasto, semintensivq intensivo
A Manejo (Bemestar animal)
i BEmbarque, desembarque, frigorifico
A Genética (¥Bosindicug
i Informado pelo fornecedor ou avaliado no curral do frigorifico



ASSESSMENT OF TROPICAL BREED CONTENT

PADROES DO MSA: MEAT STANDARDS AUSTRA

The Tropical Breed Content of cattle has an impact on eating quality. The MSA grading outcomes are Tropical Breed Content

(TBC) specific. Therefore it is important that the correct TBC is identified on the MSA Vendor declaration to ensure that the grading

outcomes are valid. To help correctly identify the TBC of the cattle consigned for MSA the following guidelines have been compiled

0%

short round ears
no hump
rougher coat
square head
little or no navel
tight sheath

18%

ears starting to
lengthen

slight hump
smooth coat
longer head
small navel
some sheath

38%

long head

medium hump
noticeable
looseness in dulap
loose sheath/
navel

slick coat

75%

* large droopy ears

« large hump

* long slightly
narrower head

12%

short ears
evidence of hump
smoother coat
small navel

some sheath

.

25%

* longer ears with
less hair

¢ small hump

* looseness of
sheath

50%

» big ears

loose dulap
larger hump
round in shape
loose sheath
large navel
slick coat

100%

* long narrow head

« large defined
hump

* loose dulap with
obvious folds



Classificacao de Carcacas

A Recupera informacbes da:
I Classificacao do gado em pé

A Identificac&o, género,
maturidade (sim ou n&o?)

A Classificacdo da carcaca
I Peso da carcaca quente

I Acabamento da carcaca
(cobertura degord)

I Conformacao (sim ou nao?)
A Classificacdo da carcaca

resfriada (sim ou nao?)

A EspGord, AOL, marmore,
textura aparente, cor




Tipificacao dos Cortes Carneos (1)

A Recupera informacdes da

i Class. do gado em pe
A Genética e alimentacéo

A Manejo na fazenda e pré
abate

I Class. da carcaca quente

A Peso, maturidade dental,
acabamento, conformacao

I Class. da carcaca resfriada

A Maturidade 6ssea,
marmore (GIM), cor da
carne e da gordura...

cont...




Tipificacao dos Cortes Carneos (2)

finas

O lWladetenderizatiore 0
De quais cortes estamos falando?




Divisao da meiacarcaca bovina

fisicamente separada da carne.

Partes gordas da carcaca,; dificil separar
fisicamente a gordura.
(Carne de segunda para coccao ainda mais lenta)

Felicio, P.E. de. Aula de cortes de carne bokeaUnicamp.




38+ 14=52%

30+ 18 = 4%

Alcatra ¢/ maminha
Picanha

Filé de costela
Contrafilé lombar
Filé mignon

Capa de filé

Total de 13 kg em
100 kg de carcaca
ou 33,5 kg em 500
kg de peso vivo com
54% de rendimento



Carcaca: cortes mais valorizados

R$/kg R$/100k¢ R$/kg R$ %
Carcacd 00kg 8,0C 800,0c

kg
Alcatrac/
maminha 3,6 145C 52,2C

*Picanha 1,3 26,0C 33,8C
*Filé de costela 1,4 15,5C 21,7C
*Contrafilé 45 145C 65,2F
*Filé 1,5 24,0C 36,0C
Capa filé 0,7 9,0C 6,3C
Totalcortes 13,C 2152 16,5C 26,C
Todos 0s outros 60,C 584, 7t 9,74 73,1

3 CORTE®icanha, filé deostela+contrafilé mignon) p 2X 0 preco

Totalcortes 13,C 372,00 28,6C 46,

Todos os

60,C 428,00 7,13 53,k
outros




Iniciando a discussao

A Diferenciacio de carnes
I Selecéo, identificacéo no rotulo, canais de
comercializacao
A Qualidade presumida
ivdzS &S adz2ypS ot FiSYRS|
pelo consumidor
I Requisitos do produto



Maciez
Suculéncia
Sabor

Satisfacao
geral

MLAC MSAc Meat StandardsAustralia

AnaliseSensorial
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MLAC MSAC Meat StandardsAustralia
Oteste comconsumidoresnostroux

@ E Prémio
s Melhor
W queode
Bom tododia
Insatisfeito Dia-a-dia

0 46 64 76 100



Genética

A Genética
I Bosindicus Bostauruse cruzamentos
| Bostauruse racas sintéticas adaptadas

ACNBC novilhos da raca Nelore, circuito boi verde. Colatina, ES, 2012




Palmer, A.Z. Proc. Meat tenderness Symp., Campbell Soup Co., Camden, N.J. 196
p.161.




CARNE DO DiADIA
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Circuito
Boi Verm
(i) nelore




EtapaBataguass(28 de maio, 2013Marfrig, 1499 bovinos

Clrcu\l}o a’ )
@lalgg d ento neliore

de Carcacas



Lotecampedo da etapa de MineirgsGO do senhoAlderciode
Oliveira Martins, com 108 animais, inteiros, confinado 90 dias; IDADE
93 (86,1%)animais comd) 14 (13%) com dd e 1 (0,9%) com dd,;
Circuito PESQ86 (93,5%}le 18 a 22@; ACABAMENT@O1 (93,5%) _/I)
neiore

de?.hggmemo mediano, 5 (4,6%) uniforme e 2 (1,9%) escasso.

de Carcacas




MATURIDADBENTAL

4
1999- 2013 = 2013

Circuito
Boi Verm
de Julgamento

de Carcacas
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ACABAMENTO DE GORDURA CASCACA.
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JBS Friboi de Araputangfornecedor Sr. Luiz Eduardo Arantes
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E assim, como fica a carne?




CARNE DE QUALIDADE
INTERMEDIARIA



F1- cruzamentoBostaurusx Bosindicus

Cruza de Black Angusl® lugar Cruza deRedAngusc 2° lugar

Show da carcaca, Campo Grande, MS, dia 24 de abril de 2013

Pode ser melhorada com alimentacéao
Intensiva e maturacao




Circuito Boi Verde de Carcacas da Nelore do BR
Classificacao de carcaca quente

Colatina- ES 2 dentes incisivos substituidos
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Cruzas com elevada % Hestaurus

Foto: cortesia Roberto Barcellos Foto: cortesia Martim da Luz

Produzidas no RS e transportadas para engorda em confinamento no
Estado de S&o Paulo




Cruzas com elevada % Blestaurus
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Cortesia; Martim dék‘Lh!f : ,%, p-gthnd

Novilhos de 16 meses, 220 kg de média
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Estudo com novilhaBonsmargThaisaGomic mestrado)




Bonsmara novilhas da Sta.
Silvéria Mestrado darhaisasomic




