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RESUMO 

 

A influência de diferentes solventes na extração e a composição da fase móvel em 

HPLC-FR foram investigadas por métodos estatísticos para otimização de solventes dos 

extratos de plantas medicinais na busca de impressão digital. Para o modelo, o número 

de picos e o fator de separação foram usados como uma medida de informação. A 

composição ótima de solventes para extrair as substâncias químicas do chá verde, 

Camellia sinensis, e para a fase móvel foi acetato de etila:etanol:diclorometano 

(20:5:75)% v/v e metanol:acetonitrila:água (7,5:57:35) %v/v, respectivamente. O sistema 

resultou a informação de 26 picos cromatográficos. Estes resultados mostraram que a 

escolha incorreta de solventes para a composição da fase móvel e do solvente de 

extração leva a uma pobre detecção do número picos e perfil cromatográfico. Dez 

amostras de chás comerciais originárias da China, Japão, Inglaterra e Brasil foram 

investigadas por HPLC-FR, infravermelho próximo (FTIR) e análise de componentes 

principais (ACP). Com a ajuda da ACP foi possível diferenciar as quatro diferentes 

origens. 

 


